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Bientenidos o o Casona....

U vestawrante que conjuga la esencia meditevianea con ef sabhey
fiacey de los mejoies asadoves Fascos....

Creado pata deleitat en cada momento desconectando de la
wding diatia..vodeado de an puitibegiade entowo natural..

Di/%(g’vwmwdfey de wna bwena 9%%9%94%6@ de mevcade, con la

seleccion de los mejotes pescados salvgjes y catnes madwradas
de alta calidad..

f,(’/ ngw’u cuyas expetiencias alvededor de ba comida se fuacen

WO ...

b espacio donde poder elegiv un buen vino do su extensa
bodega satispaciendo los paladares mas exigentes...

&l momento en el cual la musica, los gins y los amigyos fuacen
de | Casona el tincon perpecto

Dende los cince sentidos (fifzg’uwmw/.




ALERGENOS
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GLUTEN CRUSTACEDS ~ HUEVOS PESCADD  CACAHUETES S0JA LACTEOS
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FRUTOSDECASCARA  APID MOSTAZA ~ GRANOSSESAMD  DIOXIDDAZUFRE  ALTRAMUCES  MOLUSCOS
Y SULFITOS




<%
Para Empezar

Pan racion 1,60€ (@ 1/2 vacion  Racion
\“' Jaman Ibérico 14€ 28¢
Lomo Ibérico 14€ 26¢
Foie de la casa @ 9¢ 18€
Queso manchego curado © 6E 12¢
%/{m @@m@@w@, con wnow colidnd excepeimal.
Navajas 12€
Berherechas @) 15€
Mejilones @ 15€
Anchoas de Santona (10a 12 unds.) 18€
Nu@igﬁr@& I @;@%@mwwwwr@wr
Pimientos rellenos de Bacalao del Cantabrico @@ @ 3,50€ und.
Tortilla de Bacalao con Huevos Ecologicos decorral @@ 12€unica
Chistorra de Tolosa al estilo Casona 7t 14€
Saguitos rellenos de Marisco @ @ OQ 3,50€ und.
Croquetas Caseras de Jaman Ibérico @ © 4€ und.

Mas 10% VA



% 4@& m@:ﬂh’ Log MA/(@/DFC/& Mo& de Low (/ova gervidos en

N glras mLgao,

Fricura de Bahia € @
Berberechos al ajillo @
Almejas fina a la donostiarra @ © @

Gamba roja ©

Cigalicas de grillo con ajetes tiernos @
Langosta para la parrilla (por encargo) @
Ostras Gillardeau nz2
Almejas de Carril @
Salman con vinagreta de aguacate @

Anqulas

©ela Hueria

) &iﬁ/l/wrﬁ(/ Mwu/o. r«rudw&r;toow(,. ooD(/o'Z/Loa g
o\omrnro\da\/

Tomate ecologico de la Font Roja (acompanalo de nuestras
Anchoas de Santona o nuestra Ventresca de Atin) €@

Verdura de Temporada: Esparragos de Villena, Alcachofas,

Setas de Chopo

Ensalada templada con Jamon y Frutos Secos © @

\/Mas 185 1vA

A

1/2 wacien  Racion
12€ 24€
12€ 24€
12€ 24€
18€ 100gr
16€ 100gr
S|
4,20€ und.
18€ 100gr
12€ 24€
130€ 100gr

/€ 12€
10€ 15€
10€ 19€



Lubina ala Espalda @

Cogote de Merluza a la Donostiarra @

Lomo de Merluza de Pintxo €@

Besugo del atlantico @

Corvina del mediterraneo €

Bacalao confitado en Piperrada @ Q@@

Producto en funcion de Temporada

F @ @WW@ coaneg de a\LT_w\Lw\M

wearduredag con mimo

Chuleta de Tolosa doble seleccion (=750r.)

112 de Chuleta de Tolosa doble seleccion (=1.150gr.)

Chuletas de Cordero a la Brasa

Chuletas de Cabritillo con Ajetes tiernos
Solomillo de Ternera

Codillo

%mewwmcw

AaPimienta @ O

Ala Mostaza antiqua & @ @
Romescu @

Mas 10% IVA
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QCMQm&g« Sabetes a Cathon de Encina
\@%m@{@g, sabinges y de anzsnels Be b Layes o Lo el

Racion
25¢€
24€
228
28
18€
16€

42€
63¢
16€
20€
208
16€



2
los Sabotes Tinales

o

Raviolis de Vainilla @ @ © ©

Torrijas con Helado de Turron @ © ©

Ensalada de Fruta con sopa de Yogurt y sorbete de citricos ©
Panettone de Paco Torreblanca O @ O ©

Espuma de Chocolate Blanco con Gelatina de Café y Helado de Turron @ @ @
Coulant de Chocolate @ © ©

Sorbete de Limon al Cava @ ©

Fruta del Tiempo

Queso de Idiazabal con Nueces y Membrillo © ©

@M

[ Moriclps con une.cofo gy

W con [ OJ\JI‘T—’O\O vinog

Bassus @

)

Apasionado de José Pariente @

Aroa Berandu Vendimia Tardia @

PX1988 de Toro Albala @

Costa Diva Moscatel €@
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@Poum% |oa/m/ hi/heg daciin
Escalope con Patatas @@ 6t
Pasta con Queso y Tomate © @ 1,90€
Hamburquesas con Pacatas @ i
Chulecas de Cordero 12€

0
ND 0\M/0\</& n OoMTJV\,Dg

Mas 10% IVA
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A elegir 2 aperitivos; entre los tipicos y de la Huerta

Bacalao confitado o Codillo con puré de manzana @ @

O

Torrijas caseras con Helado, Fruta o Coulant de Chocolate @ @ ©

o

Pan, Aqua o Copa de Vino o Cerveza y Cafe.

23€ was



